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B-Galaktosidaz Enziminin Endustriyel Onemi

Laktoz

Sut bilinen en onemli besin kaynagi olarak tasarlanmistir.
Ancak sut sekeri olarak da bilinen laktoz, sut urunlerinde ve
gida endustrisinde buyuk bir sorun olmus ve olmaya devam
etmektedir. Laktoz intoleransinin tum dunyada yaygin olmasi,
dunya nufusunun buyuk bir Kkisminin sutun bilinen
faydalarindan vyararlanamayacagl anlamina gelmektedir.
Ayrica konsantre sut urunleri ve donmus gida maddelerinde
laktozun, kumlu doku olusturmasi onemli problemlerdendir.
Sut urunleri atiginin, "biyolojik-oksijen-ihtiyaci” yukune oneml
bir katki sagladigl da bilinmektedir. Laktozun hidrolizi, laktoz
icermeyen gidalar gelistirilerek laktoz intoleransiyla mucadele
etmek icin umut verici bir surectir. Ayrica soz konusu
molekulun hidrolizi, laktozun sebep oldugu diger problemlerin
cozumu icinde son derece onemli olacagl dusunulmektedir

B-Galaktosidaz

B-Galaktosidaz (B-D-galaktohidrolaz, EC 3.2.1.23 ), basta
laktoz olmak uzere bircok oligosakkaritlerden, D-galaktozil
kalintilarinin hidroliz reaksiyonlarini katalizleyen bir enzimdir.
Enzim, soz konusu hidrolitk aktivitesinin  yaninda,
transgalaktozilasyon aktivitesi ile de dikkat cekmektedir. Bu
sekilde farkli kimyasal yapilara sahip prebiyotik uretiminde [3-
Galaktozidaz enzimlerinin kullanilabilecegi fikri, bu enzim
uzerinde ¢cok yogun calismalarin yapilmasina sebep olmustur.

B—Galaktosidaz enziminin eksikligi onemli bir sorun olan

laktoz intoleransini ortaya cikarir. Oldukca yuksek oranda

insani etkileyen laktoz intoleransi, sut icerisindeki laktozun
yeterince hidroliz edilememesinden kaynaklanir. Hidroliz
edilmeyen laktoz, kolondaki bakterileri tarafindan metabolize
edileceqi icin yuksek ozmotik basinc ile onemli bir problem
ortaya cikarir. Ayrica gocuklarda buyumeyi engelledigi yapilan
calismalarla gosterilmistir
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Galaktoz

Laktoz Glukoz

B-Galaktosidazin Immobilizasyonu

Enzimlerin endustriyel uygulamalari gunumuzde bile arzu
edilir olcuden cok uzaktadir. Bu molekullerin pahali olusu,
operasyon kosullarinda denature olma riskleri gibi bazi

dezavantajlari onlarin endustriyel kullanimlarini
sinirlamaktadir.
Bu sorunlar, enzim immobilizasyon ile onemli olcude

minimize edilmistir. Immobilizasyon ile operasyon kosullarina
bagli olarak enzim defalarca kullanilmasi, c¢ogu zaman
enzimin yap! stabilizasyonuna katki saglamasi ve surekli
islemlere uygulanma imkani getirmesi bu sahada buyuk
heyecan uyandirmistir. Immobilize B-Galaktosidaz (laktaz)
enziminin hidrolitik aktivitesinin endustriyel uygalama alanlari
asagida ozetlenmigtir.
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Laktoz Iceren
Sut

Laktoz intoleransi olan bireyler i¢in siit
tretimi

Herhangi bir tatlandirict kullanmadan

Immobilize tatl sut tretimi

Laktaz

Dondurma yapiminda kristalizasyon
sorunun asilmasi

Laktoz parcalanmi$
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